WOCHENKARTE

(immer von Montag bis Samstag)

KW 19
vom 06. 05. - 11. 05. 2024

IHR AUSGESUCHTES 3 GANG - MITTAGSMENU
42,00 €

oder a la carte - ganz nach ihren wiinschen!

APERITIV EMPFEHLUNG:

glas cremant d' alsace brut
mit selbstgemachtem erdbeer - rhabarber - sirup - 9.00

MITTAGSWEINE DER WOCHE | FL. 29.00 I 0,25 L 9.50
WEISSWEIN
2022 "DUO des MERS" trocken Sauvignon viognier
ROSE
2022 "DUO DES PLAGES" trocken Cinsault Grenache
ROTWEIN
2022 "DUO DU MIDI" trocken, Malbec - Cabernet Franc

MITTAGSMENU € 42.00

oder a la carte - ganz nach ihren wiinschen

grul aus der kiiche
kK%

roastbeef scheiben | radieschen vinaigrette
kiirbiskerndl | mayonnaise | geschmorter romanasalat - 19.00
oder

gazpacho | oliventapinade | ziegenkasecrostini - 16.00

* %k 3k

kalbsbackchen | sellerie-kartoffel-mousseline
frihlingsgemise - 32.00
oder
gebratene edelfische | spargelrisotto | beuree blanc - 31.00

% %k k

rhabarberparfait | eingelegte rhabarber | milchkaramel - 11.00
oder
kaseteller | chutney | frichtebrot & rahmbutter - 13.00

beachten Sie bitte auch unsere hausgemachten
“MITNAHME”-Produkte!

Gemdf3 EU-Verordnung zur Information der Verbraucher iiber Lebensmittel vom 13. Dezember 2014, weisen wir darauf hin, dass in
unseren Gerichten auch Produkte verarbeitet sein kénnen, die Ei, Sesam, Soja, Milch, Sellerie, Getreide, Senf, Fisch, Erdniisse, Krebstiere,
Schalenfriichte, Weichtiere, Schwefeldioxid und Lupinen enthalten.
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